
 

  
Lundi 25 septembre  Mardi 26 septembre  Jeudi 28 septembre  Vendredi 29 septembre 

Sardines à l’huile 
Paupiettes de veau 

Blé entier 
Ketchup Fait maison 

Yaourt 

Friand au fromage 
Lasagne végétarienne Fait maison 

Salade vinaigrette 
Fromage 

 Compote  

Saucisson à l’ail 
Filet de poisson 

Sauce au beurre blanc 
Riz 

Yaourt à boire à la vanille 

Carottes râpées vinaigrette 
Carbonara Fait maison 

Fusilli 
Fromage 

Fruits de saison  
Lundi 02 octobre Mardi 03 octobre  Jeudi 05 octobre Vendredi 06 octobre 

Concombre vinaigrette 
Saucisse à l’ancienne  

Lentilles 
Yaourt 

 

Salade de choux vinaigrette 
Haut de cuisse de poulet 

Frites 
Fruits de saison 

 

Crêpes au fromage 
Légumes  

Céréales gourmandes 
Sauce aux légumes Fait maison 

Beignet à la framboise 

Salade pamplemousse/surimi 
Bolognaise maison 

Coquillettes 
Salade 

Yaourt Ferme du Petit Gué 
Lundi 09 octobre Mardi 10 octobre  Jeudi 12 octobre Vendredi 13 octobre 

Feuilleté 
Cordon bleu 

Brocolis 
Fromage 
Compote 

Betterave vinaigrette 
Hachis Parmentier végétarien  

Fromage 
Yaourt liégeois au chocolat 

Saucisson à l’ail 
Côtes de porc 

Haricots verts vapeur 
Sauce moutarde Fait maison 
Yaourt Ferme du Petit Gué 

Céleri rémoulade 
Saucisse à l’ancienne 

Purée 
Fruits de saison 

 

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d’un fournisseur ou si des impératifs de service l’imposent.  

Il a été élaboré en collaboration avec une diététicienne. 
 

 

 

Agriculture biologique 
 

         Viande de porc française 
 

       Viande bovine française 
          
        Label Bleu Blanc Cœur 

 

 
Menu végétarien obligatoire au moins une fois/semaine loi n°2018-938 du 30/10/2018 
applicable à compter du 1er novembre 2019 

 

Pêche durable Volaille Française 
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